
坂�茂

安藤�忠雄

紙管を使った建築や、⽊材を使った⾰新的な構造で知られており、
代表作は「ポンピドゥー・センター・メス」「紙の⼤聖堂」「SIMOSE」など。

世界各地での災害⽀援に数多く貢献したことから、プリツカー建築賞や、マザー・テレサ社会正義賞などを受賞。

コンクリート打ちっ放し建築で知られており、主に住宅や教会、美術館など国内外に数々の作品を発表。
代表作は「住吉の⻑屋」「光の教会」「ピューリッツァー美術館」など。

プリツカー建築賞受賞や、⽂化勲章受章。

建 築

⽊と紙管、そして茅葺屋根の
⾃然と融和した

サスティナブルな建築物で
⼼安らぐ空間を。

陽・燦燦禅坊靖寧
⽇本杉を組み合わせて作られた全⻑100mの
ウッドデッキを有する唯⼀無⼆の⽊造建築。

燦燦とふりそそぐ陽光、澄んだ空気、
雄⼤な緑を堪能できる特別な空間。

斜⾯を⽣かして重層的に構成されているため、
変化に富んだ空間を回遊すると、

次から次へと⾃然と⼀体となった壮⼤な景観を楽しめます。
その眺めは季節や天候、時間によって多様に変化し、

常に異なる表情で訪れる⼈を迎えます。

平安時代後期に建⽴されたと
伝えられる真⾔宗御室派の寺
院を安藤忠雄⽒設計によりモ
ダンなコンクリート建築に。

淡路夢舞台本福寺�⽔御堂

※写真はすべてイメージです

伝統×モダン 五感で感じる⽇本⽂化
淡路島にある安藤忠雄⽒の「淡路夢舞台」「本福寺⽔御堂」

坂茂⽒の２つの建築物「禅坊�靖寧」「陽・燦燦」
⼆⼤巨頭の建築を⾒る

そして坂茂⽒建築にてこだわりの美⾷を楽しむ特別プログラム
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禅 坊 料 理

健康美⾷�/�収穫体験
豊かな⾃然に囲まれた癒しの空間で、

淡路島の⾃社農園の野菜や近隣農家のこだわりの⾷材の持ち味を最⼤限に引き⽴てた、
野菜が主体のヘルシーなお料理。

⼤⾖・⽶ぬか・糖蜜等から抽出した液肥で、
⾃然に逆らわず微⽣物を活性化させた⼟づくりを⾏い、

淡路島で後継者がいなくなった農地や、耕作放棄地において野菜を⽣産。

毎⽇⾷べたくなるヘルシーで美味しい禅坊料理。
発酵醸造料理⼈�伏⽊暢顕シェフ監修による季節や体調の変化に考慮し、アプローチされた⼼と⾝体を整えるお⾷事です。
動物性の⾷材、⼩⻨粉、油、砂糖を使⽤せず⾝体への負担が少ない、⾝体にとって優しい⾷事を⼼がけております。

⽇本の⾷⽂化「発酵」を⼤切に、調味料は⼀年から三年かけて熟成させた伝統的製法の物のみを厳選し使⽤。
また、発酵が⽌まっていない⾃家製の⽢酒や醤もお出ししております。

⼤⾃然に囲まれた⾷材の宝庫淡路島の地元の旬の⾷材をなるべく使⽤し、素材の味を活かしたお料理に仕上げております

⾷
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